RISULTATI
ISTITUTO FIBONAGCH

elior@



RISULTATI

ALUNNI - SCUOLE DELL’ INFANZIA

R

SCHEDE CONSEGNATE: 118

DATA: 3/03/2021

’ MENU:

I« Risoall’olio
°  Frittata di zucchine
* [nsalata

e o

La maggior parte degli alunni ha consumato tutto il menu, con

prevalenza per il primo e il secondo piatto.

scadente e una ottima.

Il primo piatto risulta essere la portata pit gradita dagli alunni, sequita

dal secondo; per il contorno invece il gradimento & diviso in due gruppi
in antitesi tra loro: le percentuali pil alte si dividono tra una valutazione

100,60
90,00
80,00
70,00
60,00
50,00
40,00
30,00
20,00
10,00
0,00
| Primo piatto

B Secondo piatto

®| Contorno

Lodd

% Gradimento del menu

Ottimo Discreto Scadente Senza risposta
44,94 12,92 13,48 28,65
35,96 14,04 17,98 32,02
11,24 12,36 33,71 42,70
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RISULTATI
ALUNNI - SCUOLA PRIMARIA

SCHEDE CONSEGNATE: 111
DATA: 3/03/2021

MENU:

° Riso all’olio
e Frittata di zucchine
° |nsalata

%

La maggior parte degli alunni, il 70%, ha consumato tutto il primo piatto

e, per il 50% degli alunni, poco del secondo e del contorno.

Il primo piatto risulta essere la portata pit gradita dagli alunni, il
secondo piatto & stato invece valutato per la maggior parte degli

intervistati come scadente, discreto il contorno.
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hdl_

Ottimo Discreto Scadente Senza risposta

67,57 20,72 9,91 1,80
26,13 27,93 45,05 0,90
27,03 40,54 30,63 1,80
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RISULTATI

INSEGNANTI - SCUOLE DELL’ INFANZIA

|

SCHEDE CONSEGNATE: 8

/”\_q/"]

DATA: 3/03/2021
MENU:

Riso all’olio
Frittata di zucchine
Insalata

SODDISFAZIONE COMPLESSIVA: La soddisfazione globale & stata valutata come
media dal 62% deqgli intervistati.

SERVIZIO: Per la voce cortesia del personale prevale l'opzione ottima, cosi come per
la voce livello igienico; la voce varieta del menl prevale per il 40% per l'opzione
buona, a seguire a parimerito le opzioni scarsa ed insufficiente

GRADIMENTO DEL PASTO: Tutte le portate sono considerate mediamente buone,
migliorabili la qualita del contorno e della frutta. ‘

LIVELLO DI COTTURA: Per il primo piatto il 50% degli intervistati evidenzia che &
troppo cotto, a sequire opzione giusto e leggermente cotto. Per il secondo piatto
prevale l'opzione giusto. Per il contorno non sono state date risposte in quanto la
pletanza era costituita da insalata che non prevede cottura.

TEMPERATURA: Per il primo piatto il 90% degli intervistati evidenzia che &
leggermente freddo. Per il secondo piatto e il contorno non sono state espresse
opinioni

MATURAZIONE FRUTTA: Il 60% degli intervistati ha ritenuto giusto il grado di
maturazione della frutta.
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RISULTATI

INSEGNANTI - SCUOLA PRIMARIA

e ey
SCHEDE CONSEGNATE: 7

| DATA: 3/03/2021
MENU:

Riso all’olio
Frittata di zucchine
Insalata

SODDISFAZIONE COMPLESSIVA: La soddisfazione globale & stata valutata come buona dal
70% degli intervistati.

SERVIZIO: Per la voce cortesia del personale prevale l'opzione ottima, cosi come per la voce
livello igienico; la voce varieta del mend prevale per circa il 60% per l'opzione buona, a sequire
lopzione media.

GRADIMENTO DEL PASTO: Il primo piatto & stato valutato buono da circa il 60% degli
intervistati e ottimo da circa il 30%; il secondo piatto migliorabile dal 60% degli intervistati; il
contorno si posiziona a circa il 40% per Uopzione ottima e a circa il 30% per lopzione
accettabile. La frutta risulta buona per circa il 40% degli intervistati e ottima per circa il 30%.
LIVELLO DI COTTURA: Per il primo piatto l'opzione giusto & pari al 100%.

Per il secondo piatto prevale 'opzione giusto, a circa il 60%. Seguita dall’opzione leggermente
crudo circa il 30%.. Il contorno era costituito da insalata che non prevede cottura..
TEMPERATURA: Per il primo piatto prevale Uopzione giusta per il 70% degli intervistati,
segue l'opzione leggermente fredda. Per il secondo piatto prevale l'opzione leggermente
fredda, circa il 60%, seqguita da quella giusta, circa il 30%. Il contorno & stato valutato giusto
per il 40%, il rimanente degli intervistati non ha espresso opinioni.

MATURAZIONE FRUTTA: il livello di maturazione della frutta é risultato giusto per il 40%
degli intervistati, sequono a parimerito, il 14%, le opzioni un po’ matura e troppo matura. Il
30% circa diegli intervistati non ha espresso opinioni
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